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PERFIL DE CAPACITACION

Congelacion isocorica: Ventajas y
oportunidades para la industria alimentaria

Fecha de inicio: 28 de febrero de 2024 CUPO LIMITADO
Duracion: 1 hora

Horario: 3:00 pm a 4:00 pm (GTM-6:00) Hora Costa Rica

Modalidad: virtual sincronico

Instructor y coordinador: Ing. José Adridn Chaves Quesada

Monto de la inversion: Gratuito

Enlace de inscripcion: https://forms.gle/25zi4tKxYSXkuamn?

Fecha limite para realizar la inscripcion: 23 de febrero de 2023

Objetivo: Dar a conocer las implicaciones del uso de la congelacion isocérica en la industria
alimentaria

Dirigido a: Comunidad académica y la industria alimentaria

Metodologia: Clase magistral en vivo/ sincronica.

Temario:
e Introduccién a la tecnologia
e Aplicacion de la congelacion isoco6rica en la industria alimentaria
¢ Retos de la tecnologia isocdrica en alimentos

Perfil del instructor:

Ingeniero de Alimentos graduado de la Universidad de Costa Rica, donde ademas
actualmente cursa sus estudios en la Maestria de Ingenieria Quimica con Enfasis en
Procesos Industriales. Cuenta con experiencia en validacion y establecimiento de
procesos térmicos, asi como en tecnologias que impliguen fenémenos de transferencia
de energia. Trabajé como parte del equipo de Investigacion y Desarrollo de una empresa
procesadora de bebidas y vegetales minimamente procesados. Actualmente se
desempefia como investigador-docente en el Centro Nacional de Ciencia y Tecnologia
de Alimentos. Ingeniero de Alimentos graduado de la Universidad de Costa Rica. En
dicha institucion, actualmente cursa sus estudios en la Maestria de Ingenieria Quimica
con Enfasis en Procesos Industriales.
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Cuenta con experiencia en validacién y establecimiento de procesos térmicos, asi como
en tecnologias que impliquen fenbmenos de transferencia de energia. Trabajé como
parte del equipo de Investigacién y Desarrollo de una empresa procesadora de bebidas
y vegetales minimamente procesados. Actualmente se desempefia como investigador-
docente en el Centro Nacional de Ciencia y Tecnologia de Alimentos.
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